
Liebe Kunden, 
 
 
Die verarbeiteten Lebensmittel in unseren Menüvarianten können folgende Allergene und  
Zusatzstoffe enthalten. Bitte beachten Sie die jeweiligen Buchstaben und Kennzahlen. 

 
Allergene: 
a) = Gluten haltige Getreide (a1: Weizen, a2: Dinkel, a3: Roggen, a4: Gerste, a5: Hafer,  

   a6: Kamut),sowie daraus hergestellte Erzeugnisse  
b) = Laktose (b1: Milch und Milcherzeugnisse) 
c) = Eier und Eiererzeugnisse 
d) = Sellerie und Sellerieerzeugnisse 
e) = Fisch und Fischerzeugnisse 
f) = Erdnüsse und Erdnusserzeugnisse  
g) = Schalenfrüchte (g1:Mandel, g2:Haselnuss, g3: Walnuss, g4: Cashewnüsse,  

   g5: Pecannüsse,g6: Paranüsse, g7: Macadamianüsse),  
   sowie daraus hergestellte Erzeugnisse    

h) = Senf und Senferzeugnisse  
i) = Sesam und Sesamerzeugnisse  
j) = Soja und Sojaerzeugnisse  
k) = Krebstiere und Krebstiererzeugnisse  
l) = Weichtiere (Mollusken, Schnecken, Tintenfische, Muscheln und Austern) und  
       Weichtiererzeugnisse 
m) = Süßlupinen und Süßlupinenerzeugnisse  
n) = Schwefeldioxid und Sulfite (in einer Konzentration von mind. 10 mg/kg bzw. mg/l) 
 
 
 93) unter Verwendung von Alkohol  97) enthält keine weiteren deklarationspflichtige Allergene 
 
     Zusatzstoffe: 
     1)  mit Konservierungsstoffen  2) mit Antioxidationsmitteln  3) mit Geschmacksverstärkern  
     4) mit Süßungsmitteln  6) mit einer Zuckerart und Süßungsmittel  12) mit Farbstoff  
   13) geschwefelt  15) geschwärzt 16) mit Phosphat  19) mit Milcheiweiß 

 


